
Альбумин и сахарную пудру 
просеиваем,перемешиваем.
Добавляем воду и 
аккуратно перемешиваем 
ложкой.

На минимальных 
оборотах миксера 
взбиваем глазурь 5-7 
минут.

3.2.

Альбумин 15 гр.

Сахарная пудра(мелкого помола) 500 гр.

Тёплая вода 70-75 гр.

Глюкозный сироп 1 чайная ложка

Добавляем глюкозный 
сироп,лимонный сок и 
ванилин.

Лимонный сок 7-8 капель

Ванилин  

1.

Процесс приготовления максимально подробно смотрите в видео.
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